
10h Visite commentée de la Domus de 
Cieutat à Eauze
Une riche demeure urbaine de 2700m2.
Le Centre d'Interprétation constitue une excellente 
introduction à l' Histoire et à la vie sociale d'Elusa. 
Située au cœur d'un des quartiers résidentiels de la 
cité d'Elusa, la Domus de Cieutat dévoile une partie 
de l'histoire du quartier aristocratique dont elle est 
issue.

11h15  Visite guidée de la capitale de 
l’Armagnac 
Profitez d’une visite guidée privilégiée avec un guide 
conférencier, de la ville d’Éauze  capitale de 
l’Armagnac: au programme le centre historique avec 
sa cathédrale, le cloître et le quartier médiéval.

12h30 Déjeuner traditionnel au restaurant 
Le Pardaillan à Gondrin

           Jeudi 13 juin 2019

Fin du programme vers 17h30

31€
par 

personne

14h30 Visite commentée de la villa Gallo 
-romaine de Séviac à Montréal du Gers
Les fouilles ont mis au jour les fondations d'une 
luxueuse villa gallo-romaine du 4e s, imbriquée 
dans un ensemble paléochrétien et des vestiges 
mérovingiens, témoins d'une occupation 
permanente du 2e au 7e s. Le logis résidentiel 
s'ordonne autour d'une cour carrée, entourée de 
galeries aux sols couverts de mosaïques. 

17h Découverte des secrets de 

fabrication de la croustade
Dessert typique gersois, la croustade artisanale 
est légère et croustillante, et se compose 
d’ingrédients simples et savoureux. A savourer 
sans modération

• La salade de jeunes pousses en balsamique aux 
gésiers d'oie confits tièdes et son pastifret (pâté 
traditionnel gascon maison)

• L'échine de porc rôtie en cuisson lente au 
caramel de Floc avec un gratin de julienne de 
légumes au fenouil

•La tarte "façon "tourtière aux pommes à 
l'armagnac

•Café et vin des Côtes de Gascogne

Service réservation
Sandrine GRANIER
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A la découverte
         culturelle du Grand Armagnac 11h00 Découvrez les secrets de 

fabrication de la croustade
Dessert typique gersois, la croustade 
artisanale est légère et croustillante, et se 
compose d’ingrédients simples et savoureux. 
A savourer sans modération


